
МЕНЮ



ЩУЧЬЯ ИКРА
страчателла, 

хрустящие драники
Pike caviar, 

stracciatella, crispy
potato pancakes

200 гр   1250₽

Индигирка из нельмы, мороженое 
из хрена, красная икра
Nelma Indigirka, horseradish ice cream,
red caviar

Сырное плато, грушевая мастарда, 
солодовый мед
Cheese selection, pear mostarda, malt
honey

Пастрами из индейки, тоннато 
на копченой щуке
Turkey pastrami, smoked pike tonnato

Тартар из кижуча, лимонное кимчи, 
моченая брусника
Coho salmon tartare, lemon kimchi, 
soaked lingonberries

Татаки из оленины, запеченная 
свекла, трюфельный унаги
Venison tataki, roasted beetroot, truffle
unagi sauce

Грузди, копченая сметана, 
зерновая горчица
Pickled milk mushrooms, smoked sour
cream, wholegrain mustard

Сало копченое и соленое, 
ржаные гренки
Smoked and salted lard, rye croutons

Строганина из оленины, 
солодовый соус, таежная соль
Venison stroganina, malt sauce, taiga salt

105 гр

ХОЛОДНЫЕ
ЗАКУСКИ

COLD APPETIZERS

590₽

210 гр 990₽

140 гр 510₽

160 гр 890₽

150 гр 890₽

130/20/30 гр 790₽

220 гр 650₽

130 гр 890₽

- вегетарианское блюдо- острое блюдо - шеф рекомендует



Северные соленья, 
домашние ферментации
Northern pickles and house ferments

Ростбиф с ромеско, печеный перец, 
фундук
Roast beef, romesco, roasted peppers, 
hazelnuts

Рисовые чипсы с копченой щукой, 
зеленое яблоко
Rice crisps with smoked pike and green
apple

Щучья икра со сметаной, 
бородинский хруст
Pike roe with sour cream, Borodinsky rye
crisp

Строганина из муксуна 
и стерляди, моченая брусника
Muksun and sterlet stroganina, soaked
lingonberries

Тартар из оленины, крем 
из копченого пармезана, трюфель
Venison tartare, smoked Parmesan 
cream, truffle

Паштет из утки и куриной печени, 
кедровый крем, черная смородина
Duck and chicken liver pâté, pine nut
cream, blackcurrant

ХОЛОДНЫЕ
ЗАКУСКИ

COLD APPETIZERS

320 гр 420₽

170 гр 790₽

170 гр 490₽

140 гр 1190₽

50/50/30/25 гр 1290₽

70/45/50 гр 890₽

90/40/30 гр 590₽

МУКСУН,
ЛОСОСЬ,

МАСЛЯНАЯ РЫБА
Muksun, salmon,

butterfish

210/25/30/15 гр   1490₽

Пожалуйста, предупредите официанта об имеющейся у вас аллергии 
на определенные продукты.



Гриль-салат из говядины 
с баклажаном гриль, ромеско, 
копченый сыр
Grilled beef salad with eggplant, romesco
and smoked cheese

Утиная грудка горячего копчения, 
яблоко, маринованные опята
Hot-smoked duck breast, apple, pickled
honey mushrooms

Зеленый салат с хрустящим 
цыпленком и грейпфрутом
Green salad with crispy chicken 
and grapefruit

Оливье с ростбифом, моченое 
яблоко, горчичное айоли
Olivier salad with roast beef, soaked apple
and mustard aioli

Хрустящий баклажан, лосось, 
сладкий чили
Crispy eggplant, salmon, sweet chili

Розовые томаты, фета, маковый 
цитронет
Pink tomatoes, feta, poppy seed 
citronette

270 гр

САЛАТЫ SALADS

790₽

190 гр 770₽

250 гр 590₽

230 гр 550₽

220 гр 650₽

250 гр 490₽

- вегетарианское блюдо- острое блюдо - шеф рекомендует



Пирожки с лосятиной
и белыми грибами
Pirozhki (hand pies) with elk and porcini 
mushrooms

Пирожки с муксуном и икрой
Pirozhki (hand pies) with muksun 
and caviar

Куриные хапки в квасной глазури,
копченый сыр
Chicken bites in kvass glaze, smoked
cheese

Куриные крылья в медовой
глазури, битые огурцы
Chicken wings in honey glaze, smashed
cucumbers

Чебуреки с олениной и брусничным
кетчупом
Venison chebureki, lingonberry ketchup

Свиные ребра BBQ, гречневый 
попкорн, моченые яблоки
BBQ pork ribs, buckwheat popcorn,
soaked apples

Ржаные гренки с кимчи, 
пармезан, горчичный сыр
Rye croutons with kimchi, Parmesan 
and mustard cheese

ГОРЯЧИЕ
ЗАКУСКИ

HOT APPETIZERS

100/30 гр 590₽

100/30 гр 690₽

160/30/30 гр 650₽

220/50 гр 650₽

100/30 гр 420₽

300/45 гр 750₽

120/30/40 гр 450₽

ХРУСТЯЩИЕ
КРЕВЕТКИ

 соус васаби, лайм
Crispy shrimp, 

wasabi sauce, lime

150/30/20 гр   850₽

Пожалуйста, предупредите официанта об имеющейся у вас аллергии 
на определенные продукты.



Рассольник из зеленых томатов 
с копченой уткой
Green tomato rassolnik with smoked duck

Северная уха из муксуна, судака 
и копченой щуки
Northern fish soup with muksun, pike-perch
and smoked pike

Кислые щи с томленой олениной 
и сметаной
Sour cabbage shchi with slow-cooked
venison and sour cream

Борщ с говяжьей грудинкой 
и чесночными пампушками
Borscht with beef brisket and garlic
pampushki

360 гр

СУПЫ SOUPS

550₽

390 гр 650₽

400/40 гр 490₽

440 гр 550₽

ХЛЕБНАЯ
КОРЗИНА

 с трюфельным маслом
Bread basket

with truffle butter

3 шт/25 гр   350₽

- вегетарианское блюдо- острое блюдо - шеф рекомендует



Дорадо, овощи гриль, берблан, 
соленый лимон
Dorado, grilled vegetables, beurre blanc, 
salted lemon

Судак, лимонный птитим, берблан 
из сладкого перца
Pike-perch, lemon ptitim, sweet pepper 
beurre blanc

Котлета из нельмы, катанка, 
щучья икра
Nelma cutlet, katanka grain, pike roe

Муксун, крем из цветной капусты, 
можжевеловое яблоко
Muksun, cauliflower cream, juniper
apple

Щучьи котлеты, картофельное пюре, 
горчичный соус
Pike cutlets, mashed potatoes, mustard 
sauce

Пельмени с муксуном в берблане 
с маринованным огурцом
Muksun dumplings in beurre blanc with 
pickled cucumber

Пельмени с олениной, перечный соус, 
моченая брусника
Venison dumplings, pepper sauce, soaked 
lingonberries

Голень оленя, пюре из корнеплодов, 
моченая брусника
Venison shank, root vegetable purée, 
soaked lingonberries

Томленые говяжьи щечки, 
картофельное пюре, трюфель
Braised beef cheeks, mashed potatoes, 
truffle

Голень индейки, гратен из капусты
Turkey shank, cabbage gratin

ГОРЯЧИЕ
БЛЮДА

HOT DISHES

340 гр 1290₽

270 гр 790₽

100/140/30 гр 890₽

280 гр 1590₽

280 гр 590₽

160/50/30 гр 590₽

160/70/20 гр 590₽

320 гр 990₽

320 гр 1150₽

300 гр 890₽

ОЛЕНИНА
С КЕДРОВОЙ

КАШЕЙ
 можжевельник, 

черная смородина
Venison with pine 

nut porridge, juniper
and blackcurrant

250 гр   1550₽

Пожалуйста, предупредите официанта об имеющейся у вас аллергии 
на определенные продукты.



СТЕРЛЯДЬ
В ШАМПАНСКОМ

 белые грибы, 
корнишоны

Sterlet in Champagne, 
porcini mushrooms, 

gherkins

180/60/80 гр   2600₽

Соте из судака, креветки, гребешки, 
мидии
Pike-perch sauté with shrimps, scallops 
and mussels

Лосось в солодовой глазури, свекла, 
кедровая дукка
Salmon in malt glaze, beetroot, pine 
nut dukkah

Томленая лосятина с картофелем, 
вешенки, гречневый попкорн
Slow-cooked elk, potatoes, oyster 
mushrooms, buckwheat popcorn

Печень оленя, картофель конфи, 
качо-пепе на сковороде
Venison liver, confit potatoes, cacio e pepe

Котлета из оленины и кабана, 
картофельное пюре с печеным чесноком
Venison and wild boar patty, mashed 
potatoes with roasted garlic

Свиная шея в ржаной глазури, 
копченое пюре сельдерея
Pork neck in rye glaze, smoked 
celeriac purée

Утиная ножка конфи, морковь, 
кофейный соус
Duck leg confit, carrots, coffee sauce

ХОСПЕР

270 гр 1290₽

200 гр 1190₽

280/40 гр 1050₽

270 гр 1090₽

300 гр 890₽

280 гр 790₽

180/90/60 гр 1150₽

- вегетарианское блюдо- острое блюдо - шеф рекомендует

JOSPER



Шпинат аль сальто с томатами 
и лимоном
Sautéed spinach with tomatoes and lemon

Картофель конфи
Confit potatoes

Батат фри, пармезан, трюфельное масло
Sweet potato fries, Parmesan, truffle oil

Овощная капоната с оливками, 
каперсами и брусникой
Vegetable caponata with olives, capers
and lingonberries

Грибы из хоспера с чесночным маслом
и тимьяном
Josper-grilled mushrooms with garlic
butter and thyme

ГАРНИРЫ SIDE DISHES

150 гр 490₽

160 гр 250₽

160 гр 530₽

160 гр 330₽

160 гр 530₽

СТЕЙКИ STEAKS

Добавь фирменный соус

Денвер на гриле
Grilled Denver steak

150 гр   1290₽

Рибай
Ribeye steak

330 гр   3900₽

Мачете
Machete steak

150 гр   1290₽

Чимичурри / Chimichurri
50 гр   150₽

Горчичный / Mustard sauce
50 гр   150₽

Перечный / Pepper sauce
50 гр   150₽

Кофейный  / Coffee sauce
50 гр   250₽

Пожалуйста, предупредите официанта об имеющейся у вас аллергии 
на определенные продукты.



Панна-котта с брусникой, фундук, 
взрывная карамель
Panna cotta with lingonberries, hazelnuts
and popping caramel

Шоколадная колбаса, грецкий орех, 
сливочный ликер
Chocolate salami, walnuts, cream liqueur

Сметанник, брусничный сорбет, 
пармезановый штрейзель
Smetannik sour cream cake, lingonberry
sorbet, Parmesan streusel

Черемуховый брауни, ванильное 
мороженое, соленая карамель
Bird cherry brownie, vanilla ice cream,
salted caramel

Шоколадное мороженое
Chocolate ice cream

Ванильное мороженое
Vanilla ice cream

Клюквенный сорбет, мед
Cranberry sorbet, honey

Брусничный сорбет, мед
Lingonberry sorbet, honey

ДЕСЕРТЫ DESSERTS

120/25 гр 390₽

90 гр 490₽

165 гр 460₽

165 гр 550₽

50 гр 190₽

50 гр 190₽

50 гр 190₽

50 гр 190₽

ДЕСЕРТ
«ПОЛЯРНИК»

  клюква, брусника, 
черника и сосновая

шишка
«Polar» dessert: 

cranberry, lingonberry, 
blueberry and pine cone

170 гр   580₽

Пожалуйста, предупредите официанта об имеющейся у вас аллергии 
на определенные продукты.



· Бонус от 3% в ресторанах, кафе, барах, кинотеатрах. 
· PUSH уведомления об акциях, скидках и новинках.

· Приятный подарок на день рождения в виде 700 бонусов
/1бон=1руб/.

БЫСТРАЯ РЕГИСТРАЦИЯ В ПРОГРАММЕ
ЛОЯЛЬНОСТИ, ЧЕРЕЗ ТЕЛЕГРАМ/МАКС БОТ. 

НАВЕДИТЕ КАМЕРУ 
НА QR - КОД.

ПРИВИЛЕГИИ ВКУСНОЙ КАРТЫ - ЭТО УДОБНАЯ 
ПРОГРАММА ЛОЯЛЬНОСТИ В ВАШЕМ ТЕЛЕФОНЕ, 

КОТОРАЯ ДАЕТ ВАМ:

ВКУСНАЯ КАРТА
СУРГУТА




